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Au verre 

VIRGIN BLOODY MARY 

 

INGRÉDIENTS POUR UN VERRE : 

 

 1 cl de tabasco  
 1 cl de sauce worcestershire  
 1 cl de jus de citron jaune  
 15 cl de jus de tomate  
 1 pincée de poivre et de sel cèleri   
 

LA RECETTE ! 

 

• Dans un verre rempli de glaçons, versez le ta-
basco, le jus de citron et la sauce 
worcestershire  

• Ajoutez le jus de tomate et mélangez à l’aide 
d’une cuillère  

• Le sel de céleri et le poivre sont 
présentés à côté du verre pour 
permettre à chacun de doser 
comme il veut  

• Servez !  



LE BORA BORA 

INGRÉDIENTS POUR UN VERRE : 

 10 cl de jus d'ananas, 
 6 cl de jus de fruit de la passion, 
 1 cl de jus de citron, 
 2 cl de sirop de grenadine, 
 1 tranche d’ananas 
 1 tranche d'orange en guise de garniture  
 
LA RECETTE ! 

• Remplissez le shaker de glaçons, 
• Ajoutez-y un à un tous les ingrédients, 
• Shakez ensuite le tout pendant 15 secondes , 
• Versez le mélange dans un verre tumbler en filtrant les 

glaçons,  
• Décorer votre verre de tranches d'ananas 

et/ou d'orange  
• Servez ! 



À partager ! 

MOJITO AU THÉ VERT 

 

INGRÉDIENTS POUR 4 VERRES : 

 

 4 poignées de menthe  
 2 cuillères à soupe de thé vert  
 4 cuillères à soupe de sirop de sucre de canne  
 4 citrons verts  
 Glaçons ou glace pilée   
 

LA RECETTE ! 

 

• Faites infuser le thé 2 minutes dans un demi litre 
d’eau  

• Versez l’eau bouillante sur la menthe et laisser infuser 
5 min. Ajoutez le liquide au thé vert en filtrant les 
feuilles  

• Coupez les citrons verts en quartier 
et verser le jus dans des verres à 
cocktail  

• Saupoudrez de sucre et 
écrasez le tout avec un pilon 
de préférence  

• Servez !  



À partager ! 

VIRGIN PINA COLADA 

 

INGRÉDIENTS POUR 6 PERSONNES : 

 

 30 cl de jus d’ananas  
 15 cl de lait de coco  
 2 cl de sirop de sucre de canne  
 1 ananas  
 Glaçons ou glace pilée   
 

LA RECETTE ! 

 

• Dans un blender, rempli au quart de glace pilée, 
versez le lait de coco sucré, le jus d’ananas et 
l’ananas, préalablement découpé en gros morceaux  

• Mixez à grande vitesse une dizaine de secondes 
pour obtenir un mélange bien onctueux  

• Goûtez et rajoutez, si besoin, un trait 
de sirop de sucre de canne  

• Pour finir, versez dans 6 verres 
et décorez avec des pailles et 
des pointes d’ananas frais  

• Servez !  



À faire en grand volume 

pour le partager en famille et entre amis ! 

PUNCH AUX FRUITS 

 

INGRÉDIENTS POUR 40 PERSONNES : 

 

 50 cl de limonade 
 1,5 l de jus d’orange et d’ananas  
 75 cl de sirop de sucre de canne  
 2 citrons verts  
  1 ananas  
  1 orange  
 autres fruits selon vos préférences 
 

LA RECETTE ! 

 

• Versez tous les liquides dans une grande coupe  

• Coupez les fruits en morceaux et les ajouter 
dans le mélange  

• Mélangez et laissez reposer au moins 
1h  

• Avant le service, rajoutez de la 
glace pillée ou des glaçons  

• Servez !  



VIRGIN MOJITO 

 

INGRÉDIENTS POUR 40 PERSONNES : 

 

 1/2 citron vert 
 2 cuillières à café de sucre roux  
 6 à 8 feuilles de menthe fraîche  
 Eau gazeuse  
 Glaçons ou glace pilée 
 

LA RECETTE ! 

 

• Coupez le 1/2 citron vert en 4 quartiers et les mettre 
dans un verre  

• Ajoutez le sucre roux et à l’aide d’un pilon, 
écrasez le tout pour extraire un maximum 
d’arômes  

• Pour finir 
Ajoutez quelques glaçons 
(ou glace pilée) puis versez de 
l’eau gazeuse jusqu’en haut du 
verre 

• Servez bien frais !  

Au verre 




